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I. O0mue moJiokeHud.

1.1 bpakepaxxHas KOMHUCCHS co3JaHa B LEISIX KOHTPOJIS 3a KaueCTBOM
MPUTOTOBJICHUS] THIIM, COOJIOJICHUS] TEXHOJOTUM TMPUTOTOBICHUS MU U
BBITIOJTHEHUS CAHUTAPHO-TUTUEHUYECKUX TPEOOBaHUH.

1.2 bpakepaxxHas KOMHCCHUS B  CBOEH JAESATEILHOCTH  PYKOBOJACTBYETCS
tpeboBanusimu CanlluH, cOopHrKaMu perienTyp, TEXHOJIOTHYECKUMH KapTaMH.

I1. Ilopsanok co3panus OpaKepaKHO KOMUCCHH U €€ COCTaB.

2.1. BpakepaxHasi KOMHUCCUU CO3A€TCs ISl OKa3aHMs MOMOIIHM PYKOBOJUTEIIO, B
IEJISX CTPOrOro KOHTPOJIS 32 KaUeCTBOM MHUTAHUS JIETeH paHHEro W JOMIKOJIBHOIO
BO3pacTa, COTPYJAHMKOB, a TakKXe IS COBMECTHOW pabOThl 1O TOBBIIMICHUIO
KauecTBa TOTOBOM MPOJIYKIIMHK M CHIKCHHUIO pUCKa MH(PEKITMOHHBIX 3a00JeBaHUN Y
JIETEN.

2.2.CocTaB KOMHUCCHUM UM CPOKH €€ TIIOJHOMOYMUM YTBEPKAAIOTCA TMPUKA30M
pykoBoautenss MB/IOY.

2.3. bpakepakHast KOMUCCHUSI COCTOUT U3 3 YETIOBEK:

II1. JessTeIbHOCTH KOMUCCHH.

3.1. Unensl OpakepakHOH KOMHCCHU BBITIOTHSIOT CIICYIONINE 00sS3aHHOCTH:

— KOHTPOJHUPYIOT  COOJIIOICHHE  CAHUTAPHO-TUTUEHUYECKUX HOPM  TpHU
TPAHCTIOPTUPOBKE, TOCTABKE U pa3rpy3Ke MPOIYKTOB MTUTAHUS;

— IPOBEPSIOT CKIAACKUE U JPYTUe MOMENICHUsI Ha IPUTOAHOCTD IS XpPaHECHUS
IPOJIYKTOB MUTAHUSA, a TAKXKE YCIOBUS XPAHEHUS IIPOIYKTOB;

— KOHTPOJIHUPYIOT OpraHu3aInio paboThl Ha MUIIEOIO0KE;

— CJIEIIAT 3a COOIOCHUEM TPABHII JTMYHON TUTHEHBI pa0OTHUKAMU TTUIIEOI0KA;

— OCYILECTBIISIIOT KOHTPOJb CPOKOB pealHu3alld MPOAYKTOB TMHUTAHUS U
KauecTBa NPUTrOTOBJICHUS MHUILIH;

— MPUCYTCTBYIOT TMpPHU 3aKJIAJKE OCHOBHBIX MPOJYKTOB, MPOBEPSIOT BBIXO]]
ooz,

— CJIESAT 32 NPABUIBHOCTBIO COCTABJICHUSI MEHIO;

— MPOBOJSIT OPraHOJICNTUYECKYIO OLIEHKY TOTOBOM MUIIH;

— KOHTPOJIUPYIOT COOJIIO/ICHUE TEXHOJOTUU TPUTOTOBICHUSI TUIIIH;

— MPOBEPSIOT HAJIMYKUE KOHTPOJIBHOTO ONI0Jja W CYTOYHOM mpoObl Ha
nuuiedII0Kke



— OCYIIECTBIISIIOT ~ KOHTPOJIb ~ COOTBETCTBHS ~ MUUIM  (DU3HUOJOTHMUECKUM
MOTPEOHOCTSIM JIET€H B OCHOBHBIX MUIIEBBIX BEIIECTBAX;
— IPOBEPSAIOT COOTBETCTBHE OOBEMOB MPUTOTOBJICHHOIO NUTaHUSA OOBEMY
Pa30BbIX MOPLUNA U KOJIMYECTBY JAETEU.
3.2. B cnyyae BbISBICHUS KaKuUX-TUOO HapyIICHWH, 3aMeYaHUl YJIEHBI
Opakepa)KHOMl KOMHCCHM BIIpaB€ MNPUOCTAHOBUTH BbIIaYy TOTOBOM MHUIIM [0
MPUHATHS HEOOXOIUMBIX MEP MO YCTPAaHEHUIO 3aMEYaHU.

IV. TpeboBanus Kk 0poOpMIIEHUIO JOKYMEHTALUM.

4.1. Pe3ynbTaThl TEKYIIUX MPOBEPOK OpaKepaKHOM KOMHCCHHM OTpPa)KaloTCs B
KypHanax: Opakepaka IMOCTYIMAIOIIEr0 MPOAOBOJILCTBEHHOTO CHIPbS U IMHUIIEBBIX
OPOAYKTOB, Opakepaxa roToBOM KyJUHAPHOW MPOYKLIUHU U AP.

4.2. udopmanusi 0 BBIABICHHBIX WICHAMH OpaKepa)KHOW KOMHUCCHUU HAPYIICHUSX
(puKcupyeTcs B aKTax IpOBEPOK.
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